
 

 

   
 
 
 
  

ชือ่ผลงานวจิยั 

ผงปรงุรสอาหาร 

ที่มสีว่นผสมของเหด็นางฟา้ 

ชื่อนักวิจัย 

• อาจารย์ ดร.ธนพล กิจพจน์ 

• อาจารย์ศนิพร  จันทร์บุรี 

 

สถานภาพทรพัยส์นิทางปญัญา : 

▪ อนุสิทธิบตัรเลขที่ 2003000807  

ชือ่ผูท้รงสทิธ ิ: 

▪ มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 

หนว่ยงานตน้สงักดั : 

▪ คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

ทีม่าขอ้มลูเบือ้งตน้ของผลงาน : 

▪ ผงปรุงรสอาหารทั่วไปที่มีจำหน่ายในท้องตลาดส่วนใหญ่ที่มี

เห็ดเป็นส่วนผสมนั้นจะใช้เห็ดหอมเป็นส่วนประกอบหลัก จึงได้มี

แนวคิดที่จะคิดค้นพัฒนาผงปรุงรสอาหารที่มีส่วนผสมของเห็ด

นางฟ้าขึ้นมาเป็นผงปรุงรสอาหารที่สามารถใช้ปรุงอาหารทั่วไป 
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จดุเดน่ของผลงาน : 

▪ ผลิตภัณฑ์นี้ไม่มีการใช้ผงชูรสหรือโมโนโซเดียมกลูตาเมตที่ให้รสอร่อยเช่นที่มีการใช้ในผงปรุง

รสทั่วไป โดยกลูตาเมต (glutamate) เป็นองค์ประกอบสำคัญที่ผลต่อรสชาติอร่อยของ

อาหาร ผลิตภัณฑ์นี้จะใช้กลูตาเมตที่ได้จากพืช คือ หอมหัวใหญ่ และเห็ด เพ่ือช่วยให้รสอร่อย     

  

 

      

ทีอ่ยูต่ดิตอ่ประสานงาน 

 สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 

E-Mail : ip@psru.ac.th 

Tel : 055 – 267038  

คุณณัฐมน  วิจารณกุล / คุณจิดาภา ธรรมรักษ์กุล 
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