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เอกสารประกอบการสอน รายวิชา จลุชีววิทยาทางอาหาร รหสั กอ.วอ.331 นี ้ ได้แบง่
เนือ้หาในการเรียนการสอนไว้ 10 หวัข้อเร่ือง ซึง่มุง่เน้นให้ผู้ เรียนมีความรู้ความเข้าใจเก่ียวกบั
ความส าคญัและขอบเขตของจลุชีววิทยาทางอาหาร  แหลง่ท่ีมาของจลุินทรีย์ในอาหารและปัจจยั
ในการเจริญเตบิโต  จลุินทรีย์ท่ีมีความส าคญัในอาหาร  จลุินทรีย์ท่ีใช้ในกระบวนการผลิตอาหาร  
จลุินทรีย์ท่ีท าให้อาหารเนา่เสียและการเส่ือมเสียของผลิตภณัฑ์  จลุินทรีย์ก่อโรคในอาหาร  จลุินทรีย์
ดชันีชีว้ดัคณุภาพอาหาร ผลของการแปรรูปตอ่จลุินทรีย์ในอาหารและมาตรฐานทางจลุชีววิทยา 
การตรวจวิเคราะห์จลุินทรีย์ในอาหาร  และจลุินทรีย์ท่ีมีประโยชน์ตอ่ร่างกาย 

ผู้ เขียนหวังเป็นอย่างยิ่งว่าเอกสารประกอบการสอนเล่มนีจ้ะอ านวยประโยชน์ต่อ       
การเรียนการสอนในรายวิชาจุลชีววิทยาทางอาหารรวมถึงรายวิชาอ่ืนท่ีเก่ียวข้องและอาจเป็น
ประโยชน์ส าหรับผู้สนใจเก่ียวกับจุลชีววิทยาทางอาหาร  หากท่านท่ีน าไปใช้มีข้อเสนอแนะผู้ เขียน
ยินดีรับฟังและขอขอบคณุในความอนเุคราะห์นัน้มา ณ โอกาสนี ้

ท้ายท่ีสดุนีผู้้ เขียนขอขอบพระคณุบรูพาจารย์ นกัวิชาการ ผู้ทรงความรู้ทกุท่านท่ีประสิทธ์ิ
ประสาทความรู้และให้ค าแนะน าท่ีเป็นประโยชน์  ตลอดจนเพ่ือนร่วมงานและครอบครัวอันเป็น
ก าลงัใจท่ีส าคญัยิ่งในการจดัท าเอกสารประกอบการสอนเลม่นีใ้ห้ส าเร็จลลุ่วงด้วยดี 
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